aminka pochdzela ze mlej-

Stejné jako babicka vyte¢né vaii-
zejména mouc¢nd jidla, jak uz by-
alo ve mlejné zvykem. Jak fikdval
abicka , 1 ﬂdyi bylo nejhut, tak né-
jakd ta mouka se vzdycky nasla“. Pa-
rddnim &islem b)’rvaf; pecivo z list-
kového tésta (nékde téz s listového
¢sta) jak na sladko tak i na slano.
iprava listkového tésta byla velmi

d a zdlouhavd, protoze tésto se

id vilelo, preklddalo, mezitim
ocivalo ... atd. Dnes uz na
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1. Drdpalova variace

»Filé Wellington

Listkové tésto rozvdlime na pldr a prou
Zek cca 3 cm z néj odkrojime, ktery pou
Zijeme k pozdeéisimu zdobeni. Z mléka

mdsla a hladké mouky pripravime besa-
melovou omdcku, vmichdme nékolik na-
krdjenych Zampionii,na kostky nakrdje
nou Sunku a zjemnime asi del smeta
Smés nalejeme na pldr tésta a rov

mérné rogetreme, pok

glické slani.
e

|z

vzdélime n r
-
=z oleje kecupu, grilov

eku. Pldtry me

“ime vedle sebe na vla T:éi"

e do rolddy. Tiu nakrdjim

ol y < V] vz
- ast 5 mm na kolecka a roglozime na plec

 Dobrou chut Vs

(vhodny je papir na peceni). Potveme roz-
slehanym vajickem. Peceme pii teploté
cca 150 st. asi 15 minut. 2 .
- mn - \ LA
, bon
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