Z kuchyné biochemika

........ jednou jsme s chlapci z biochemické obce sedéli u dobrého krusovic-

aﬂ iospodé zvykem, vSichni jsme velebili, jak jsme se
dobfe ozenili a chvilili jsme své manzelky. Vzhledem ke zméné priorit se
stoupajicim vékem jsme fesili hlavné zazitky kulindfského charakteru. Pro-
toze nejvice chvilil rakovnicky Tonda Havel, dovoluji si otisknout néco

kého piva. Jak to byvd v

od Havlovic Jany.

Tondo kpalacvin/qy:

- 3/8 | mléka, 8 vrchovatyjch [Zic hladké mouky, 2 vejce, spetka soli ...
porddné promichdme v palacinkové tésto

- udéldme tenﬁifﬂ[aﬁﬂky, 2 uvedeného mnozstvi asi 12 az 14 kusi,
nechdme vychladnout klidné do drubého dne

- godusz’me houby jako na michanici, ale vynechdme vajicka, dle chuti

okotenime a osolime

- hotové palacinky naplnime houbami, opatrné zabalime
- obalujeme v trojobalu jako 7izky a krdtce po obou strandch osmazime
- poddvdme s bramborovou kas, s varenym bramborem, samomé ...
a hlavné s velkym mnozstvim riiznych zeleninovjch saldni

Motto:

...udéldme si dort, pravila kocicka!

.. kelyZ tam ddme jednu dobrou véc, bude to dob-
ry dort, ale kdyz tam ddme sto dobrych véci, tak
to bude sto krdt dobry dort, pravil pejsek!

Dovolim si Vdm predlozit k vyzkouseni dort
od mé oblibené kamaradky Evicky Cechové ze
Znojma, kterd mne insEirovala uz dvakrit k uve-
fejnéni jejich kuchyriskych kreaci. Tak tedy:

Dortjarni
- letnt, nedietni

Potiebujeme:

2 kysané smetany,
1 usvz);banou slehacku,
1 1/2 balitku détskych
piskordi, stdvu z komporu

nebo sirup nebo dzus, nékolik

Jjahod, nékolik kiwi, bandn... (ovoce je riizné, miize
byt i kompotové napr. broskve), trochu rumu, vanilko-

vy cukr.

Postup:

namdcime pz'sV/eozy do sirupového roztoku s trochou rumu,
namocené a zvlblé piskoty smichdme s 2 kelimky kysa-
né smetany a uslehanou slehackou, pridame 1 sdcek
mni//eove’é); cukru. Do misky vylozené potravindyskou
Jolii ddme vrstvu hmoty, vrstou na pkz’tgy nakrdjenych
Jahod, vrstvu hmoty, vistou kiwi na pldtky, vrstvu hmoty,
vrstvu na pldtky nakrdjenyjch bandnii a zakoncime
vrstvou hmoty. Ulozime nejlépe na 24 hodin do ledni-
ce ... pozor, nenechat zmrznout!

Pred poddvdnim vyklopime na podnos, pokud je dort
dostatecné ztuhly, jde dobre krdjet na dortove dilky.
Mozno jesté ozdobut slehackou, ale je to jiz zbytecnost,
neb chumnd vjtecné zejména v /Jor»gjch dnech.

Preji dobrou chut a krdsné slunné dny! -mn-
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