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Ke'kouzlu a pohodé vénoc patif $téd-
rovelerni velefes Lisi se podle zemé,
aje, podle rodinné tradice, nic Viak
nemiize zménit jeji jedine¢nost.
U nds doma jsme o $tédrém veceru
méli hrachovou kasi, ¢ernou vanocni
omicku s chlebem, smazencho kapra
s bramborovym saldtem,s«cukrovis z4-
vin, ovoce, ¢aj a‘nezapomenutelnou
ohodu vinoc, radost a lasku. « - .«
4dlka vSe zménila. Prvni a druhé vi-
le¢né vanoce si mepamatuji, mdj pii-
béeh zadind az o vanocich v. r. 1940:
neméli jsme totiz kalgra. Koupit se ne-
dal, chytit v arcibiskupském rybnice,
kde jich bylo dost, tﬁié ne, protoze
bnik byl zamrzly. Uz se zd#lo, zeitra-
Ri’ce vecete bude’porusena, ale vseavy-
fesila svéraznym zptsobem nase babic-
ka. Na §t€}1roveéerni sttil. patfi-ryba,
nikde nenf'psdno, Ze to musi byt prévé
kapr! A tak jsme méli vSechno jako

obvykle, jen misto kapraa bramboro- -

vého salatu jsme kazdy dostali chléb

s maslem a sardinkami.
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‘pamatuji si to dobre, protoze jsem se
o to sam zaslouzil. Kdyz jsme se klou*

zali s kl

na mélkém a bahnitém

Dolnim rybntku, uvidél jsem na meél-*

¢inépod ledem kapra. Byl asi - chuddk

- té zimé dost ztuhly, takze jsme ho -

s déde¢kem a s trochou $tésti dok4zali
z pod ledu vysekat, chytit a pfinést ba-
bi¢ce domd.-
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Pak uz kapfi az do konce vilky nebyli, "

o kazdych vanocich jsme jako hlavni

chod méli dernou omackua misto’kaﬁ—’.‘u

ra babicka vzdy oteviela krabicku sar-

digek. O vanocich v r. 1944 oteviela «, %

7 7 v Y o . -
* posledni, dalsf uZ nem¢la. Historici buse  "*
dou ur¢ité jiného minént, ale jd jsemisi . -
jist, vlka musela skoncit predvanoce-,

mi 1945, protoze nasi babi¢ce dosly :'-’-_ T

sardinky. .
Po vilce se vse vrétilo do starych kole-

{)i, zase jsme méli kapry a tak J'e tomu -

ohudiky- dosud. Babicka sdédeckem - -
uz odesli tam, kde kapfi nikdy nechy-w -
bi a ndm détem z@stanou vdnoce uz

navzdy spojeny’s Cernou vanocni omac-
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O pifitich vanoci€h jsme ka;}zra méli, " kou a sesardinkami, e A
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Rea:ft na cernouvanochi omdckil jsem " ljch tmavych Palcich, i v cerstvém sta-. 0 L
< Nsi odbabicky - ji% jako dospely - opsal: v tordy; tak tordy, Ze sel stevz;gkmo— o P,

‘w o Varent neni mym'konickem, varimen  vat, nahore byl tmave lmédy 4z skoro -
- kdlyZ opravdu musim, ale cerriou omdc=+ “éernyi a’ krdsné pernilové vonel. Letos. g
e priphavugi vidycky sam, rddasevapo- v zimé jsem se po, dlouhych leteeh) zase B
minkai v dusi’ -« s takovym pernikem setkal, pecou ho t el

= ‘:{%@mm'oma’cvb/zacvz’néjz’z: koncem zdri, ‘v Miletiné proddvaji v Rokytmici nad
s lyZ na svestkdch ziistanou posledni plo- . Jizerou a je moc dobry. .~ "
" Ay, jsou vyzrdlé, sladké, aromatické - Pernik davdam na pdr dnf vysusit, oby-
“a temer vsechny necervivé. Téprve ézmk Cejné na teélese tistiednsho topent, aby byl -~
A o J8.setvestly vypeckuji, pomeln na robotu * wrdy a nechal se dobre stroubat: . i
|, azmrazim, ](aj/z“fa mdm cas, zacnu’ . Dva nebo 1 dny pred Stédrym: dnem
* varit povidla. Kdo kdy na Slovicky, . zacindm s pripravou omdcky: do 2 Lpiest o
Valassku nebo na Hané varil povidla ve — varen? évody se rozmichd cca 250 g
velkém hrnci nebo v pradelnim kotli, tak — nastrouhaného perniku a 0,5 kg Svest- ¥ .
v e jé to prdce primo pekelnickd. Kdyz  kovych povidel. Nadobu ulozime pa . .
. 'na_chvili zapomenete povidla michat, " chladné misto a obcas bpromz’c/m’me, aby*

' tdk si budte jjsti, Ze na vds horkd povid- e pernik i povidla dobr

4

ve rozpustily.t .
* ¥ lovd michanice vztekle ?yprxéne nebo se  Dalsi den si pripravime geleninovy vy-_
* dokonce na dné pripdli.

MEé se to ale* var: v priméreném mnozstvi vody.uya-=
oo memuize stdt, diky vzdené rade nasipant ©_iime jemné nakrdjenou smés 100 pe-
- magistry smagim povidla ve velkém kas-  trzele.a celeru (2:1). Ve vérsim hrnci, ve »

- tabune na plome, ale v plynové troubé, . kterém budeme omdckuvaris, si pripra=
— & /ede;zplo prisobi ze vsech siran a povidla  vime jisku (200g mdsla, hladkd mou® -
_ jen ‘krotce pobubldvaji a nepiipdli se. k), pridame zeininovj vvar a nako- .
% Kadyz jsou tak hustd, ze zilstavaji Z)eft na.  nec rogpusteny pernik s povidly. Pak za-
© | parecce, naplnim je do vybrdtych skle- cindme varit, vajime na mirném pla-
" nic aZ po okraj a zavickuji. Vydrii léta, + meni, obcas promichdvame, aby se zpyt-
kdyz se pristi rok Svestky neurody, tak  ky perhiku a povidel na dné nepripalily
. mdm vystardno. Nikdy nepouZivam  a postupné 57‘1 varent priddvame: 100 g." b
AL kupovand povidla, sndd}; nich i néjaké  nakrdjenych viasskych a liskovych orechii, .~ * ¥ § .
" Svestky jsou, ale omdcka podlle mého gus- | lze i vice, v libovolném poméru, 2007 o % N, P
1a se z nich uvarit neda. v horké vodeé opranych hrozinek (nejlep- & ° &% o
Kdyz mdte' povidla, musite si opatvit- s jsou velké hrozinky sultanky), dochu- ~ . »
. pernik na strouhdni. To n%wz’ vdy *.cujeme 1-3 bobkovyimi listy, trochou mle- 4"

snadné. Perntk se u nds vidajné peces* t¢ skovice a jemné mletého badydnu, " *+ &
’ " ", 2 v L4 b g Wk, 7 S , L,
v Pardubicich. Neni t vylouceno, po*  1-2 plody nového koient, Varime az &~ . 5

‘' iddny pernik naseho détstvi sé'tam vsak * omdcka zahusti a ofechy zméknou, pri- 4
koupit hedd, mné se to alespori nikdy  blizné 30 minut. & . -
s népodarilo. Obéas se mi podaiilo koupir ~ Hotovou omicleu nechdme vychladnout;”™

slusny perntk v Hradci Krdlové, ale-ten,, v chladu vydr#i adi dni” Na Sgedry
Y dnesni pernik uZ nent to ¢o byvalo, je * den ji. prveﬁ?/ veceri jen ohrejeme a podd-.
taovy- mékky, “moc sladky, voni vsim * vdme s kouskem 'dé/zre’/fo cerstvého chle-
“moznym jen ne pernikems Kdysi Zy’wzl ba. i - - VY
| pernik na strouhani v, takovjch podlouh- Stastné a veselé vim viem. by
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